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LES BONBONS DE CHOCOLATS 

C’est une palette de saveurs  que nous vous
proposons de découvrir : ganaches aux chocolats

Grands Crus, fruitées ou infusées, pralinés maison, 

Nos assortiments se composent de chocolat 2/3 noir
pour 1/3 lait. 

Nous les préparons à vos souhaits également..
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Tailles
Écrin de 4 choc. 
Écrin de 15 choc.
Coffret de 16 choc.
Écrin de 28 choc. 
Écrin de 45 choc.
Écrin de 66 choc.
Écrin de 96 choc. 

   Poids
32g min. 
105g min. 
110g min
185g min. 
365g min.
610g min. 
724g min      

Tarifs HT
5,50€
17,06€
15,17€
24,64€
38,86€
56,87€
80,57€

Tarifs TTC
5,80€
18,00€
16,00€
26,00€
41,00€
60,00€
85,00€ 
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DUNES GOURMANDES

Galets caramels coulants, 
Lait 40% Beurre salé,

Noir 62% Citron-Menthe,
Noir 62% Café,

Blond 35% Mangue-Passion

Boite de 95g
HT 17,06€    TTC 18,00€

ARCHITECTE DU GOÛT

32 mini tablettes Grands Crus
Vénézuela 70%

Papouasie Nouvelle Guinée 70%
Guatemala 73%
Madagascar 85%

Boite de 140g
HT 15,17€    TTC 16,00€

COFFRET DEGUSTATION

Assortiment de 8 Bonbons de
Chocolats Noir et Lait

8 Pâtes de Fruits

Boite de 105g
HT 15,17€        TTC 16,00€



FLEUR DECOUVERTE 

Amandes caramélisées
enrobées de cacao noir 62%
minimum et poudre de cacao

Noisettes caramélisées
enrobées de Gianduja et

poudre de cacao

Boite de 150g
HT 10,43€    TTC 11,00€

ARCHI’CRUNCH 3
CHOCOLAT

Billes de céréales de BLE,
enrobées de chocolat noir

62%, lait 40% et blond 35%

Sachet de 150g
HT 9,00€    TTC 9,50€
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AMANDES OU NOISETTES
CARAMELISEES

Sachet de 200g
HT 9,00€    TTC 9,50€



PETALES DE GINGEMBRE

Gingembres confits enrobés 
de chocolat noir 62%

Boite de 150g
HT 12,80€    TTC 13,50€
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PETALES D’ORANGE

Oranges confites enrobées 
de chocolat noir 62%

Boite de 160g
HT 12,80€    TTC 13,50€

MENDIANTS

Assortiment de chocolat noir
62% et lait 40%

Amande caramélisée, noisette
caramélisée, pistache, abricot,

cranberry

Boite de 140g
HT 13,27€    TTC 14,00€



PÂTES DE FRUITS

Cassis, Framboise, Fraise de
Plougastel, Mangue-Passion,

Abricot, Poire-Coing

Boite de 140g
HT 10,00€    TTC 12,00€
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ARCHI’L’OURSON

Assortiment de 4 oursons
guimauves vanille

2 Lait 40% Caramel Beurre Salé
2 Noir 62% Caramel Fraise de

Plougastel

Boite de 100g
HT 10,00€    TTC 12,00€

GUIMAUVES FRUITS

 Framboise, Fraise de Plougastel,
Mangue-Passion, Abricot, Vanille

Sachet de 95g
HT 5,00€    TTC 6,00€

GUIMAUVES CHOCOLAT

Pure pâte de cacao, enrobée de
poudre de cacao

Sachet de 140g
HT 7,08€    TTC 8,50€
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Tout simplement, nos Macarons sont agrémentés de
garnitures goûteuses et savoureuses, nous avons pris

le parti d’avoir des coques uniformes et donc de
couleur beige (due à la cuisson) sans aucun colorant

(même les colorants dits : « Naturels »…)

Tailles
Coffret de 8 macarons. 
Coffret de 12 macarons.
Coffret de 18 macarons.

Tarifs HT
11,37€
17,06€
25,59€

Tarifs TTC
12,00€
18,00€
27,00€

PARFUMS:
Vanille - Framboise - Pistache - Mangue/Passion
Caramel Beurre Salé - Citron Menthe - Chocolat

Cassis - Café - Banane
Les macarons se consomment dans les 4 jours suivant leur date d’achat au

réfrigérateur.



MARRONS GLACES

Boite de 4 
HT 12,50€    TTC 15,00€

Boite de 8
HT 25,00€ TTC 30,00€
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NOUGATS

Sachet de 100g
HT 8,75€   TTC 10,50€

TRUFFES 
Grand Cru Vénézuela 70%

Ballotin de 100g
HT 13,74€    TTC 14,50€

Ballotin de 200g
HT  27,49€    TTC 29,00€
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 4 - Père Noël Lait, Noir ou Blond

 garni de fritures 70g
HT 7,92€   TTC 9,50€

5 - Sapin Lait ou Noir 
garni de fritures 120g

HT 12,17€  TTC 14,60€

6 - Tablette forme sapin 
Lait ou Noir 100g

Praliné Crêpes dentelles, épices de Noël

HT 6,50€  TTC 7,80€

7 - Bouchée Père Noël
Lait et Noir sachet de 120g

Praliné Amandes-Noisettes-Crêpes
dentelles

HT 11,37€   TTC 12,00€
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Envoyez nous celui-ci par mail:
contact@archipelchocolaterie.com

OU directement en boutique

Vous recevrez par mail un devis
 de votre commande à nous

retourner  signé

Une fois le devis signé, 
nous préparerons votre commande

 à la date souhaitée

Vous recevrez votre facture 
par mail ou avec votre commande

Remise sur votre commande
De 300€ à 750€ HT 5 % de remise

De 750€ à 1 000€ HT 8 % de remise
De 1 000€ à 3 000€ HT 12 % de remise
Au-delà de 3 000€ HT Nous consulter
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Coordonnées de facturation 
Raison sociale :...........................................................................................................................................
Adresse:.....................................................................................................................................................
Code postal : ............Ville :......................................................................................... 
Personne à contacter :
NOM-PRENOM .........................................................................................................................................
Mail : ..........................................................................................................................................................
Téléphone : .........................................................

Date de retrait de commande: .......................................



Nos valeurs 

Notre philosophie reste la même pour
nos fabrications sans additif, ni colorant
ou autres adjuvants !

Nous avons choisi de travailler avec des
entreprises le plus locale possible, par
exemple nos boîtages sont fabriquées à
Muzillac (Morbihan) et nous avons choisi
des matières naturelles.
Nos chocolats sont issus d’une petite
entreprise française (une vingtaine de
salariés) évitant ainsi les intermédiaires
et garantissant aux producteurs, des
tarifs, une proximité, un suivi et de réels
engagements !

Notre magasin reflète aussi notre
approche naturelle, sereine par les
matériaux utilisés et la sobriété qu’elle
implique !

Le chocolat c’est avant tout un plaisir
réconfortant, sain et généreux, que l’on
apprécie depuis des siècles et qui se
raconte et se partage de générations en
générations ! 

L’Equipe Archipel

CONTACT

EMAIL

contact@archipelchocolaterie.com

SITE WEB

www.archipelchocolaterie.com

TELEPHONE

02-98-07-00-68

ADRESSE

4 PLACE GENERAL LECLERC
29870 LANNILIS

RESEAUX SOCIAUX
Instagram: archipel_artisan_chocolatier
Facebook: Archipel L’Artisan Chocolatier


